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Información: 



El Grado Asociado en Artes
Culinarias y Ciencias de la
Gastronomía está diseñado
para ofrecer a los estudiantes
los conocimientos y destrezas
técnicas  necesarios para el
desarrollo culinario tanto a
nivel local como global. 

Las actividades académicas y
prácticas proveen a los
estudiantes las competencias
necesarias para la selección,
el manejo y la conversión de
materias primas, la
identificación de perfiles de
sabores y la operación en la
industria gastronómica en
general.
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